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Griin gekennzeichnete Gerichte stehen fiir eine
vegetarische Alternative

. . Beilage frei
Tagesgericht | Tagesgericht Il
§€sg §€sg wahlbar
MO Nudeln mit Wiener dazu Kartoffel- Kleiner
Tor?)gt;;)?;)ofie Kohlrabi-Gemuse Salat
gl a)g)h)5)6)
Schupfnudeln mit Hackbraten Kleiner
DI Kraut mit Salat
2lc)f)e)i)7) Kartoffelbrei
a)c)glj)3)
Puten- .
MI Nudel- Geschnetzeltes Kleiner
Suppe nach Schaschlik-Art Salat
a)c)f) .
dazu Reis
a)h)7)
Pizza Pizza SuRer
DO vegetarisch mit Nachtisch/ Obst
2)c)f)e)7) Salami/Schinken
a)c)f)g)7)

Allergene: a) Glutenhaltiges Getreide, b) Krebstiere, c) Eier, d) Fische, e) Erdniisse, f) Sojabohnen, g) Milch, h) Schalenfriichte, i) Sellerie, j) Senf,
k) Sesamsamen, |) Schwefeldioxid u. Sulfite, m) Lupinen, n) Weichtiere u. jeweils Erzeugnisse daraus
Zusatzstoffe: 1) Farbstoffe, 2) Konservierungsstoffe, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstarker, 5) geschwefelt, 6) Phosphat, 7) SiBungsmittel,
8) Benzoesdure, 9)Natriumsulfit

Das Salatdressing kann die Allergene c)g)j)3)7) enthalten!
Anderungen vorbehalten!
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